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TOMMASI

V1200 TiNTO AMARONE PG. 8

V1201 TiNTO RiPASSO PG. 8

V1202 TiNTO RAFAEL VALPOLiCELLA PG. 8

V1203 TiNTO VALPOLiCELLA PG. 8

V1204 ROSAdO CHiARETTO bARdOLiNO PG. 8

V1205 TiNTO duLCE FiORATO PG. 8

VENETO

LUNARDI

V1295 bLANCO CHARdONNAY PG. 9

V1296 bLANCO PiNOT GRiGiO PG. 9

V1297 bLANCO SAuViGNON PG. 9

V1298 TiNTO MERLOT PG. 9

V1299 TiNTO CAbERNET PG. 9

MASCHIO

V1210 ESPuMANTE SECO PROSECCO EXTRA dRY PG. 12

V1211 ESPuMANTE SECO PROSECCO EXTRA dRY PG. 12

CANTINA  SAN  MATTEO

V1000 bLANCO LA RiVETTA PG. 6

V1001 TiNTO bARbERA d’ALbA PG. 6

V1004 bLANCO GAVi MASSiMO diOTTi PG. 6

V1007 TiNTO bARbARESCO PG. 6

V1008 TiNTO iL PENdiO PG. 6

V10081 TiNTO bAROLO PG. 6

PiEMONTE FRiuLi VENEZiA GiuLiA

AZIENDE AGRICOLE VILLA CHIOPRIS

V1311 bLANCO SAuViGNON bLANC PG. 14

V1312 TiNTO MERLOT PG. 14

ÍNDICE

MARSURET

V1290 ESPuMANTE PROSECCO PG. 11

V1291 ESPuMANTE PROSECCO PG. 11

V1292 ESPuMANTE PROSECCO PG. 11

V1293 ESPuMANTE PROSECCO SuPERiORE PG. 11

V1294 ESPuMANTE PROSECCO SuPERiORE PG. 11

BEPINDETO

V1266 ESPuMANTE PROSECCO SuPERiORE PG. 10

V1277 ESPuMANTE PROSECCO SuPERiORE PG. 10

V1279 ESPuMANTE PROSECCO SuPERiORE PG. 10

V1281 ESPuMANTE PROSECCO SuPERiORE PG. 10

AZIENDE AGRICOLE LIVON Collio

V1300 bLANCO CHARdONNAY PG. 13

V1302 bLANCO SAuViGNON bLANC PG. 13

V1304 bLANCO PiNOT GRiGiO PG. 13

AZIENDE AGRICOLE LIVON Gran Cru

V1303 bLANCO TiARE ALTE PG. 13

V1305 TiNTO bRAidE ALTE PG. 13

V1306 duLCE CuMiNS PG. 13
MOLINO VINI

V1015 TiNTO LE quERCE PG. 7

V1016 TiNTO LORETO PG. 7

V1018 TiNTO ViTALiS PG. 7

V1020 TiNTO MiSTRAL PG. 7

CANTINE MERAN  Festival

V1351 bLANCO PiNOT biANCO PG. 15

V1352 bLANCO MuLLER THuRGAu PG. 15

V1353 bLANCO GEWuRZTRAMiNER PG. 15

CANTINE MERAN  Graf

V1354 bLANCO MOSCATO GiALLO PG. 15

V1355 bLANCO RiESLiNG PG. 15

V1356 bLANCO PiNOT NERO PG. 15

TRENTiNO ALTO AdiGE



SASSO DI SOLE

V1400 TiNTO bRuNELLO di MONTALCiNO PG. 16

V1401 TiNTO ROSSO di MONTALCiNO PG. 16

AZIENDA AGRICOLA BORGO SALCENTINO

V1410 TiNTO CHiANTi CLáS. GALLO NERO PG. 16

V1411 TiNTO CHiANTi CLáS. LuCARELLO PG. 16

TOSCANA

EMiLiA ROMAGNA

BELLA VITA

V1606 ROSAdO LAMbRuSCO dELL’ EMiLiA PG. 17

V1607 TiNTO LAMbRuSCO dELL’ EMiLiA PG. 17

CANTINE VIRGILI

V1604 TiNTO PJAFöC PG. 17

V1605 TiNTO iNCiOSTAR PG. 17

FATTORIA COL SANTO

V2300 TiNTO RuRiS PG. 18

V2301 TiNTO MONTEFALCO ROSSO PG. 18

V2302 TiNTO SAGRANTiNO PG. 18

CASCINA DEL COLLE

V2305 bLANCO duCA MiNiMO PG. 19

V2306 ROSAdO ANTHEA ROSA PG. 19

V2307 TiNTO duCA MiNiMO PG. 19

V2308 bLANCO biO ZERO PG. 19

V2309 TiNTO biO ZERO PG. 19

AbRuZZO

uMbRiA

CANTINE  MUSTILLI

V1810 bLANCO FALANGHiNA PG. 20

V1811 bLANCO FALANGHiNA ViGNA SECRETA PG. 20

V1812 bLANCO GRECO SANNiO PG. 20

V1813 TiNTO AGLiANiCO PG. 20

V1814 TiNTO AGLiANiCO CESCO PG. 20

CAMPANIA

MASTROBERARDINO 1878 TOP

V1829 TiNTO RAdiCi TAuRASi PG. 23

MASTROBERARDINO 1878 CLASSIC

V1822 TiNTO AGLiANiCO CAMPANiA PG. 21

V1823 TiNTO LACRYMA CHRiSTi VESuViO PG. 21

V1824 bLANCO LACRYMA CHRiSTi VESuViO PG. 21

V1825 bLANCO GRECO di TuFO PG. 21

V1826 bLANCO FiANO di AVELLiNO PG. 21

V1827 bLANCO FALANGHiNA dEL SANNiO PG. 21

MASTROBERARDINO 1878 MASTRO

V1820 TiNTO MASTRO ROSSO CAMPANiA PG. 22

V1821 bLANCO MASTRO biANCO CAMPANiA PG. 22

MASTROBERARDINO 1878 CRU

V1828 ROSAdO LACRiMAROSA iRPiNiA PG. 22



SiCiLiA

BERTANI

V2215 TiNTO AMARONE bERTANi PG. 30

V2216 TiNTO SECCO bERTANi PG. 30

ViNOS dE iTALiA

SARdEGNA

PuGLiA

CANTINA OLIANAS

V2000 bLANCO VERMENTiNO PG. 26

V2001 TiNTO CANNONAu PG. 26

V2002 TiNTO PERdiXi iSOLA dEi NuRAGHi PG. 26

MARZANO/SANTORO/NACA/IL PUMO/TALO/TRAMARI/C. CINQUANTA

V1910 bLANCO CHARdONNAY PuGLiA PG. 24

V1911 TiNTO NEGROAMARO PuGLiA PG. 24

V1912 TiNTO PRiMiTiVO PuGLiA  “SANTORO” PG. 24

V1913 TiNTO PRiMiTiVO PuGLiA “NACA” biO PG. 24

V1900 ROSAdO ROSATO di SALENTO PG. 24

V1901 TiNTO PuMO NEGROAMARO PG. 24

V1903 bLANCO SAuViGNON MALVASiA PG. 25

V1904 TiNTO TALO PG. 25

V1906 bLANCO VERdECA PG. 25

V1915 ROSAdO TRAMARi PG. 25

V1914 TiNTO COLLEZZiONE CiNquANTA PG. 25

LA CACCIATORA

V22177 TiNTO CHiANTi FiASCHETTO PG. 31

V22178 TiNTO CHiANTi PG. 31

V2214 ESPuMANTE LAMbRuSCO PG. 31

V22183 ROSAdO LAMbRuSCO dELL`EMiLiA

CANTINE SETTESOLI  MADRAROSSA 

V3001 bLANCO iNZOLiA PG. 27

V3002 TiNTO NERO d’AVOLA PG. 27

V3003 ROSAdO SYRAH  ROSE PG. 27

V3004 bLANCO GRiLLO  biO PG. 27

V3005 TiNTO NERO d’AVOLA biO PG. 27

V3006 bLANCO GRiLLO COSTA duNE PG. 28

V3007 TiNTO NERO d’AVOLA COSTA duNE PG. 28

V3008 bLANCO uRRA di MARE PG. 28

V3009 TiNTO CARTAGHO NERO d’AVOLA PG. 28
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IL PENDIO 

 

REF: V1008

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: dolcetto y 
barbera

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso. En  
nariz es perfumado con 
notas de cerezas maduras 
y notas florales de violeta 
y especias. Sabor delica-
do, suave y envolvente, 
buena sapidez y persis-
tencia olfato-gustativa. 

BAROLO  
DOCG

 

REF: V10081

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Nebbiolo 

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso. En 
nariz  es perfumado, deli-
cado y persistente. Cuer-
po y estructura perfecta-
mente equilibrados. Los 
taninos son armonicos y 
delicados. intensa persis-
tencia final.

LA RIVETTA

 

REF: V1000

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 11,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Cortese

NOTA DE CATA:
de color amarillo paji-
zo brillante con reflejos 
verdes, intenso perfume 
de flores blancas, pera, 
conocidos minerales y de 
almendra verde. En boca 
con buena sapidez y fres-
cor equilibrado.

BARBERA D’ALBA
SuPERiOR d.O.C 

 

REF: V1001

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: barbera d´Alba

NOTA DE CATA:
de rojo rubí intenso, en 
nariz es perfumado con 
notas de bayas de color 
rojo, violeta y ciruela, en 
boca es equilibrado y bue-
na acidez, el retrogusto es 
afrutado y persistente.

GAVI MASSIMO
diOTTi  d.O.C.G  

 

REF: V1004

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 14% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Cortese 

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo in-
tenso y brillante con jóvenes 
reflejos verdes. Perfume in-
tenso de cítricos, de flores y 
frutos blancos, piña y pome-
lo. En boca es blando, equi-
librado, fresco y persistente 
con regusto de almendra 
amarga.

BODEGA  CANTINA  SAN  MATTEO

BARBARESCO   
DOCG 

 

REF: V1007

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Nebbiolo 

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso, en 
nariz es perfumado con 
notas de bayas de color 
rojo, pequeños frutos ro-
jos, especias, cacao y de 
boisé. Cuerpo y estructu-
ra perfectamente equili-
brados. En boca fresco y 
persistente

REGIÓN PIEMONTE
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LE QUERCE
DOLCETTO D’ALBA DOC

 

REF: V1015

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: dolcetto 
d´Alba

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo con 
reflejos verdosos. delica-
do e intenso bouquet de 
flores blancas, frutas y 
hierbas. El sabor es seco, 
con cuerpo hasta el final.

LORETO 
BARBERA D’ASTI DOCG

 

REF: V1016

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: barbera

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso. En 
nariz persistente con re-
cuerdos a flores de prima-
vera y bayas. El sabor es 
seco, con cuerpo y equili-
brado.

BODEGA  MOLINO VINI

VITALIS 
  NEBBIOLO LANGHE DOC
 

REF: V1018

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Nebbiolo

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso. 
Elegante e intenso bou-
quet, con cálidas sen-
saciones a frutos rojos, 
flores y especias dulces. 
Los taninos son anchos 
y delicados, el sabor es 
envolvente y con mucho 
cuerpo. Envejecimiento: 
12 meses,una parte en ba-
rrica y otra en barriles.

MISTRAL
MOSCATO D’ASTI DOCG 
 

REF: V1020

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Moscato

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo pá-
lido. Fragancia delicada, 
fresca, con fuertes notas 
de melocotón amarillo, 
cítricos, salvia y azahar. El 
sabor es dulce, suave, con 
un efecto mineral.
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REGIÓN VENETO

AMARONE
 DELLA VALPOLICELLA

 

REF: V1200

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 15%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Corvina Ve-
ronese, Corvinone,
Rondinella, Molinara.

NOTA DE CATA: 
Profundo color rojo rubí 
con tonos granates. Cá-
lido, intenso y de gran 
refinamiento. El sabor 
es complejo, suave, con 
cuerpo, gran cantidad de 
notas de cereza y ciruela.

RIPASSO 
VALPOLICELLA CLASSICO 
 

REF: V1201

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Corvina Ve-
ronese, Rondinella, Corvi-
none.

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí profun-
do. Aromas especiados 
ricos y notas de pimienta 
negra con un toque de pa-
sas. En boca es equilibra-
do, muy intenso y picante 
con aromas de cereza 
dulce.

RAFAEL 
VALPOLICELLA CLASSICO 
 

REF: V1202

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Corvina Ve-
ronese, Rondinella,
Molinara

NOTA DE CATA: 
Clásico color rojo rubí in-
tenso y brillante. En nariz 
es frutal, con notas de flo-
res y cereza madura. En 
boca es suave, con notas 
de cereza y ciruela.

BODEGA TOMMASI

VALPOLICELLA 
D.O.C 

 

REF: V1203

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Corvina Ve-
ronese, Rondinella,
Molinara.

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí. En nariz 
es muy fresco y afrutado 
con notas de cereza. En 
boca es agradable con 
notas de cereza y fruta 
roja fresca, equilibrado y 
amable.

CHIARETTO 
BARDOLINO D.O.C ROSÉ 

 

REF: V1204

TIPOLOGÍA: Rosado

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Corvina, Ron-
dinella, Molinara

NOTA DE CATA: 
de color rosa brillante, en 
boca es delicadamente 
afrutado, seco y elegante.

FIORATO
 RECIOTO VALPOLICELLA   

 

REF: V1205

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN:13%

FORMATO: 375ml

VARIEDAD: Corvina Ve-
ronese, Rondinella, Moli-
nara.

NOTA DE CATA: 
de intenso color rojo rubí 
de gran concentración.  
Rico y afrutado, con notas 
de higo y licor de cereza. 
El sabor es agradable-
mente dulce, completo y 
equilibrado, con notas de 
mermelada de cereza y 
ciruela.
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CHARDONNAY VENETO 
IGT

 
REF: V1295

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Chardonnay

NOTA DE CATA: 
de color amarillo con re-
flejos dorados. En aroma 
es delicado con notas de 
albaricoque y frutas exo-
ticas. En boca es seco y 
suave, ideal para acom-
pañar platos de pescado 
y una cocina vegetariana.

PINOT GRIGIO 
 DELLE VENEZIE DOC

 
REF: V1296

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Pinot Grigio

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo. En 
nariz matices de peras 
maduras, flores silvestres 
y una ligera nota de cor-
teza de pan. En boca fino, 
fresco y armonioso con 
una buena persistencia 
aromática.

SAUVIGNON BLANC 
 TRE VENEZIE IGT

 
REF: V1297

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD:  Sauvignon

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo, pre-
senta un aroma intenso 
que recuerda a la salvia 
y las avellanas. En boca 
buena frescura con notas 
de pomelo, persistencia 
media.

MERLOT
VENETO IGT

 
REF: V1298

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Merlot

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí. En nariz 
presenta aromas de cereza 
y violeta, vinoso. En boca el 
sabor es afrutado, herbá-
ceo y equilibrado.

BODEGA LUNARDI

CABERNET
SAUVIGNON VENETO IGT

 
REF: V1299

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Cabernet

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí con refle-
jos púrpuras. En nariz fruta 
roja como moras y frambue-
sas. En boca es fresco,re-
dondo y con una lijera nota 
balsámica.



10 www.deliciasdeitalia.com

REGIÓN VENETO

PROSECCO VALDOBBIADENE
MILLESIMATO  BRUT

 
REF: V1266

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Glera

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
con reflejos verdosos. En 
nariz es afrutado,con no-
tas de manzana, pera y 
plátano y siguen  notas 
agrumadas con cedro y 
limón. Al final  se perci-
ben notas especiadas de 
tomillo y orégano. Fresco 
y con buena y equilibrada 
acidez.

PROSECCO VALDOBBIADENE
MILLESIMATO  EXTRA DRY

 
REF: V1277

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5%  

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Glera

NOTA DE CATA: 
de color amarillo paji-
zo con reflejos verdosos. 
En nariz es afrutado, 
con notas de manzana, 
pera y melocotón y  no-
tas florales de rosa y de 
flor de acacia. Al pala-
dar es fesco y con bue-
na acidez. Equilibrado, 
ligero y fácil de beber.

PROSECCO VALDOBBIADENE
DOCG BRUT MILLESIMATO  

 
REF: V1279

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Glera

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
con reflejos verdosos. El 
aroma se abre con un de-
licado sabor de corteza 
de pan. En nariz es afruta-
do,con notas de manzana, 
pera y melocotón y  notas 
floreales de rosa y de flor 
de acacia. Al paladar es 
fresco y con buena acidez. 
Equilibrado, ligero y fácil 
de beber.

PROSECCO FLAVE   
ROSATO BRUT

 
REF: V1281

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Glera

NOTA DE CATA: 
de color rosado, tiene per-
lado intenso y persistente. 
Aroma lleno y delicado, con 
notas afrutadas de melo-
cotón blanco,albaricoque, 
melón, litchis, pomelo rosa y 
al final piña madura. Notas 
florales de rosa y ciclamino. 
Al paladar es fino y sutil, 
suave y equilibrado.

BODEGA BEPINDETO
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PROSECCO  
CUVEE 36 BRUT 

 
REF: V1290

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5% 

FORMATO: 75cl

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo, con 
una espuma densa y cremo-
sa. Perlado fino y persis-
tente.  En boca es intenso, 
fresco y seco y se perciben 
notas de peras y manzanas. 
dulzura ligera en el primer 
toque.

PROSECCO 
DOC TREVISO  BRUT 

 
REF: V1291

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5% 

FORMATO: 75cl

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo  
brillante, con un perlado 
fino y persistente. En boca 
es intenso, fresco y seco y 
se perciben notas de fruta 
manzana Golden y notas de 
flores de campo.

PROSECCO
DOC Treviso  EXTRA DRY

 
REF: V1292

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5%

FORMATO: 75cl

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo bri-
llante, con un perlado fino y 
persistente. En boca afruta-
do,intenso, fresco y delica-
do.  Al paladar aromático y 
sápido.

PROSECCO SUPERIORE
DOCG  BRUT “SAN BOLDO”

 
REF: V1293

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5%

FORMATO: 75cl

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
brillante, con un perlado 
fino y persistente.  En boca 
es intenso, fresco y seco. 
Se perciben notas de fruta 
manzana Golden y notas de 
flores de campo.

BODEGA MARSURET

PROSECCO SUPERIORE
DOCG  EXTRA DRY “IL SOLLER)

 
REF: V1294

TIPOLOGÍA: Espumante
Seco

GRADUACIÓN: 11,5%

FORMATO: 75cl

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo bri-
llante, con un perlado fino 
y persistente. En nariz es 
afrutado,con notas de man-
zana, elegante y delicado. 
Al paladar aromático y bien 
estructurado.
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REGIÓN  VENETO

PROSECCO EXTRA DRY  
D.O.C 

 

REF: 1210

TIPOLOGÍA: Espumante 
Seco

GRADUACIÓN: 11.%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Glera

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo. En 
nariz es afrutado con in-
tensa notas de flores dul-
ces. En boca,fresco,armo-
nioso con un aromático 
postgusto.

PROSECCO EXTRA DRY 
D.O.C 

 

REF: 1211

TIPOLOGÍA: Espumante 
Seco

GRADUACIÓN: 11%

FORMATO: 20cl

VARIEDAD: Glera

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo. En 
nariz es afrutado con in-
tensa notas de flores dul-
ces. En boca,fresco,armo-
nioso con un aromático 
postgusto.

BODEGA MASCHIO
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REGIÓN FRIULI VENEZIA GIULIA

CHARDONNAY 
D.O.C COLLIO 

 
REF: V1300

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12.5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Chardonnay

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
con reflejos verdes. En 
nariz notas de flores blan-
cas, manzanas reinetas y 
cedro. En boca es agra-
dable, fresco y con un fi-
nal dulce y afrutado.

SAUVIGNON BLANC 
D.O.C COLLIO 

 
REF: V1302

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12.5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sauvignon

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo in-
tenso con tonos verdes. 
En nariz se perciben no-
tas frutales como mango, 
melocotón maduro, alba-
ricoque y piña. En boca es 
fresco y suave en perfecto 
equilibrio.

PINOT GRIGIO
 D.O.C COLLIO 

 
REF: V1304

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Pinot Grigio

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
intenso, con tonos verdes. 
de aromas florales como 
la acacia, seguido por no-
tas de manzana y cítricos. 
En boca es sabroso, fres-
co y estructurado de buen 
equilibrio.

BODEGA AZIENDE AGRICOLE LIVON- Linea Collio

CUMINS
PICOLIT DOC COLLIO 

 
REF: V1306

TIPOLOGÍA: dulce

GRADUACIÓN: 12.5% 

FORMATO: 35.5cl

VARIEDAD: Cumins

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo, 
tiene un olor delicado y 
una extraordinaria finu-
ra, con reminiscencias de 
flores silvestres, almen-
dras, melocotón, acacias 
y castaños. En boca es 
envolvente, muy persis-
tente y extremadamente 
elegante.

BODEGA AZIENDE AGRICOLE LIVON - Gran Cru

TIARE BLU MERLOT IGT
GRAN CRU 

 
REF: V1303

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12.5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Merlot – Ca-
bernet sauvignon

NOTA DE CATA: 
de color rojo brillante con 
tonos granates, tiene un 
aroma intenso, completo, 
fragante, con notas de 
frambuesa y mora; el sa-
bor es seco, con cuerpo, 
armonioso. Sápido y muy 
persistente.

BRAIDE ALTE IGT
GRAN CRU 

 
REF: V1305

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12.5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Chardonnay, 
Sauvignon, Picolit, Mosca-
to Giallo

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
con reflejos dorados; en 
nariz es intenso, amplio, 
con notas especiadas. En 
boca es cálido, envolven-
te, con gran estructura, 
elegancia y complejidad. 
Evoluciona en la copa al 
variar de la temperatura.
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REGIÓN FRIULI VENEZIA GIULIA

AZIENDE AGRICOLE VILLA CHIOPRIS

 
REF: V1311

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sauvignon

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo, pre-
senta un aroma intenso 
que recuerda a la salvia, 
pimienta y avellanas. El 
sabor es aromático, per-
sistencia media.

 
REF: V1312

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Merlot

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí con no-
tas viletas. En nariz pre-
senta un aroma frutado, 
vinoso. En boca el sabor 
es afrutado y herbáceo.

SAUVIGNON BLANC 
D.O.C FRIULI GRAVE

MERLOT 
 D.O.C FRIULI GRAVE  
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REGIÓN TRENTINO ALTO ADIGE

PINOT BIANCO  
D.O.C 

 
REF: V1351

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 14% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Pinot blanco

NOTA DE CATA: 
Color amarillo verdoso 
brillante, aroma fresco 
y afrutado de manzanas 
verdes y cítricos. El sabor 
es rico y equilibrado con 
tonos ácidos marcada-
mente vivos.

MULLER THURGAU 
D.O.C 

 
REF: V1352

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 13% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Muller Thurgau

NOTA DE CATA: 
Color amarillo verdoso. 
En nariz notas de nuez 
moscada, hierbas aromá-
ticas y melisa. El sabor es 
suave y elegantemente 
aromático con un tono 
ácido fresco y bien estruc-
turado.

GEWURZTRAMINER 
D.O.C 

 
REF: V1353

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 14%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Gewurztramine

NOTA DE CATA: 
El color es un amarillo pa-
jizo vivo con reflejos ver-
dosos. Aroma floral con 
notas de rosas, claveles, 
nuez moscada y aceites 
etéreos. El sabor es armo-
nioso, fresco y suave con 
un final prolongado.

BODEGA CANTINE MERAN Linea Festival

MOSCATO GIALL
 D.O.C 

 
REF: V1354

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 13% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Moscato Giallo

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo. En 
nariz una reminiscencia 
de naranjas, limones y 
moscatel. En el paladar 
aromático y fresco, persis-
tencia armoniosa.

RIESLING
D.O.C 

 
REF: V1355

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 13% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Riesling

NOTA DE CATA: 
Color amarillo verdoso 
Aroma afrutado con no-
tas de melocotón, mango 
y frutas cítricas. El sabor 
es fresco, dulce, con aci-
dez bien estructurada y 
persistencia excelente.

PINOT NERO 
D.O.C 

 
REF: V1356

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 13.5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Pinot nero

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí intenso, 
tiene aromas precisos y tí-
picos con toques de mora 
y clavo de olor. En boca 
tiene un ataque suave y 
suculento, taninos ater-
ciopelados y una buena 
persistencia.

 BODEGA CANTINE MERAN Linea Graf
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REGIÓN TOSCANA

BODEGA SASSO DI SOLE

BRUNELLO MONTALCINO 
D.O.C .G

 
REF: V1400

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí intenso 
con reflejos granates. de 
aroma intenso, persisten-
te, floral, frutal y espe-
ciado. En boca es seco, 
cálido, suave, bastante 
fresco, tánico, con cuerpo, 
equilibrado, intenso y per-
sistente.

ROSSO DI MONTALCINO 
D.O.C .G

 
REF: V1401

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí intenso. 
de aroma intenso, persis-
tente, floral y afrutado. En 
boca es seco, cálido, sua-
ve, bastante fresco, táni-
co, con cuerpo, equilibra-
do, intenso y persistente.

AZIENDA AGRICOLA BORGO SALCENTINO

CHIANTI CLASSICO  
 D.O.C.G GALLO NERO 

 
REF: V1410

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese, 
Canaiolo

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí con 
tonos granates, en aro-
mas es intenso con notas 
de frutos del bosque. En 
boca es armonioso, seco, 
ligeramente tánico y ater-
ciopelado.

CHIANTI CLASSICO 
RISERVA D.O.C.G LUCARELLO 

 
REF: V1411

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese, 
Canaiolo

NOTA DE CATA: 
de color rojo granate in-
tenso. En nariz recuerda 
regaliz, frutas del bosque 
y vainilla. En boca se pre-
senta fuerte con taninos 
equilibrados y gran per-
sistencia.
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REGIÓN EMILIA ROMAGNA

BODEGA BELLA VITA

LAMBRUSCO DELL’ EMILIA 
ROSATO I.G.T

 
REF: V1606

TIPOLOGÍA: Rosado

GRADUACIÓN: 8%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Lambrusca

NOTA DE CATA: 
de color rojo picota intenso. 
Aromas frescos he intensos. En 
boca, matices de frutos rojos y 
una burbuja fresca y viva.

LAMBRUSCO  DELL’ EMILIA 
ROSSO I.G.T

 
REF: V1607

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 8%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Lambrusca

NOTA DE CATA: 
de color granate intenso y bri-
llante con destellos rojos, en 
aroma es afrutado con notas 
de fresa y flores de violeta. En 
boca es afrutado, suave con 
sensacion de plenitud.

INCIOSTAR IGT 
LAMBRUSCO PROVINCIA 

 
REF: V1605

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 11% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Lambrusca

NOTA DE CATA:
de color rojo rubí con re-
flejos granate, en nariz 
es vinoso y afrutado con 
toques de fresa y frutos 
rojos. En boca se presen-
ta de buen cuerpo y per-
sistente.

PJAFÖC IGT 
LAMBRUSCO PROVINCIA 

 
REF: V1604

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 11%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Lambrusca

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí con re-
flejos granate, en nariz se 
presenta vinoso, afrutado 
con toques de violeta y 
grosella. En boca es agra-
dable y persistente.

BODEGA CANTINE VIRGILI
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REGIÓN UMBRIA

RURIS 
I.G.T

 
REF: V2300

TIPOLOGÍA: Tinto 

GRADUACIÓN: 13,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese, 
Merlot, Sangrantino, 
Montepulciano

NOTA DE CATA: 
de color rubí intenso in-
tenso. Tiene un bouquet 
afrutado, que varia de es-
pecias a bayas silvestres. 
Taninos suaves y un regus-
to persistente.

MONTEFALCO
ROSSO DOCG

 
REF: V2301

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese, 
Sangrantino

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí pro-
fundo, tiene un bouquet 
afrutado. de buena es-
tructura, en el paladar 
taninos suaves y un final 
persistente.

BODEGA  FATTORIA COL SANTO

SANGRANTINO
ROSSO DOCG

 
REF: V2302

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 15,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangrantino

NOTA DE CATA: 
de color rojo grante muy 
intenso,en nariz fruta ro-
ja,tabaco y especias. En 
boca es amplio, sápido y 
presenta taninos poten-
tes.
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DUCA MINIMO  
MONTEPULCIANO

 
REF: V2307

TIPOLOGÍA: Tinto 

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Montepulciano

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso. En 
nariz notas de frutos rojos 
con agradables matices
herbáceas y florales. En 
boca una trama equilibra-
da, taninos bien integra-
dos,un buen cuerpo y una 
buena longitud.

BIO ZERO BIO
ABRUZZO DOC BIANCO 
 
REF: V2308

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Trebbiano 
d’Abruzzo

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo, 
en nariz notas afrutadas 
de manzana y melocotón, 
en boca gran mineralidad 
y estructura, con una aci-
dez persistente. un vino 
100% natural, sin sulfitos 
añadidos, con una grada-
ción baja y por lo tanto 
fácil de beber.

BIO ZERO BIO
ABRUZZO DOC ROSSO

 
REF: V2309

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN:   12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Montepulciano

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí, en nariz 
vegetal, en boca fresco 
con una buena acidez. 
Final equilibrado.

BODEGA CASCINA DEL COLLE

ANTHEA ROSA BIO
IGT TERRE DI CHIETI

 
REF: V2306

TIPOLOGÍA: Rosado 

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Trebbiano 
d’Abruzzo

NOTA DE CATA: 
intenso de color cereza. 
En nariz aromas florales, 
agradables y fresco en 
boca, con una buena aci-
dez en el final que limpia 
el paladar y un toque 
amargo tipico de Monte-
pulciano d ´Abruzzo.

REGIÓN ABRUZZO
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DUCA MINIMO 
TREBBIANO

 
REF: V2305

TIPOLOGÍA: blanco 

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Trebbiano 
d’Abruzzo

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo con 
reflejos verdosos. En na-
riz aromas herbáceos, 
flores silvestres y flores 
blanca, con presencia de 
notas minerales. En boca 
es seco, con una buena 
sapidez que une una vena 
vegetal a un aroma casi 
afrutado. El final es ligera-
mente almendrado.
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REGIÓN CAMPANIA

FALANGHINA 
D.O.C.G

 
REF: V1810

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN:  12,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Falanghina

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo, 
con reflejos dorados y 
verdes. En nariz se pre-
senta intenso, persistente 
y afrutado con notas de 
frutas tropicales. En boca 
es seco, fresco y persis-
tente, con buen cuerpo.

FALANGHINA VIGNA  
SEGRETA D.O.C.G 

 
REF: V1811

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 13,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Falanghina

NOTA DE CATA: 
de color dorado. En nariz 
muy fino, elegante y com-
plejo, aromas de frutas con 
pulpa amarilla, flores de 
tojo y espino, con elegantes 
notas de vainilla y miel. En 
boca seco, cálido, suave y 
aterciopelada, buena fres-
cura y dosificado en equili-
brio con la estructura gene-
ral, cuerpo completo y fino, 
intenso y persistente.

GRECO 
D.O.C

 
REF: V1812

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Greco

NOTA DE CATA: 
de color pajizo cargado 
de reflejos dorados. En 
nariz es floral con sensa-
ción de melocotón blan-
co, albaricoques, frutas 
exóticas, anís y leche de 
almendras. En boca seco, 
fresco, suave y bastante 
ligero. Con acidez viva, 
cuerpo discreto y bien 
equilibrado, limpio y agra-
dable.

AGLIANICO
D.O.C

 
REF: V1813

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Aglianico

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí con 
reflejos violáceos, muy 
intenso. En nariz muy in-
tenso de frutas negras y 
rojas, cerezas negras, es-
pecias tostadas, pimienta 
negra. En boca seco, sa-
broso, muy tánico, com-
pleto, fruta madura. 

AGLIANICO CESCO  
DI NECE D.O.C

 
REF: V1814

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Aglianico

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí con 
reflejos violáceos, muy 
intenso. En nariz muy in-
tenso de frutas negras y 
rojas, cerezas negras, es-
pecias tostadas, pimienta 
negra. En boca seco, sa-
broso, muy tánico, com-
pleto, fruta madura.

BODEGA CANTINE MUSTILLI
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AGLIANICO CAMPANIA  
D.O.C.G 

 
REF: V1822

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Aglianico

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí inten-
so. En nariz se perciben 
aromas intensos de ce-
rezo negro, mora selvati-
ca, violeta y especias. En 
boca elegante y suave, 
con notas que recuerdan 
a frutas del bosque y mer-
melada de fresa.

LACRYMA CHRISTI VESUVIO 
D.O.C

 
REF: V1823

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Piedirosso

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí. En na-
riz destacan aromas de 
cerezas y ciruelas, ade-
más notas especiadas de 
pimienta, clavos y sensa-
ciones minerales. En boca 
es cálido, con una gran 
estructura y suavidad, con 
taninos finos, se propone 
degustar el sabor a fruta 
y notas especiadas.

LACRYMA CHRISTI VESUVIO  
D.O.C

 
REF: V1824

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN:  12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Coda di Volpe

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo. 
En nariz notas de fruta 
madura, melocotón, pera, 
aroma típico de regaliz y 
notas minerales. En boca 
estructura equilibrada, 
emergen los sabores de 
frutas maduras perfecta-
mente, con notas minera-
les.

BODEGA MASTROBERARDINO 1878 >CLASSICI

GRECO DI TUFO
 D.O.C.G 

 
REF: V1825

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN:   12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Greco di Tufo

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo. 
En nariz aromas frutales 
intensos y complejos cí-
tricos, melocotón, piña, 
albaricoque y limón. En 
boca fresco, muy mineral, 
estructurado y elegante.

FIANO DI AVELLINO  
D.O.C.G 

 
REF: V1826

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN:  12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Fiano di Avellino

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo. En 
nariz delicado, con notas 
de fruta fresca, almendra, 
avellana, flores blancas, 
cítricos, hierbas y flores se-
cas. En boca delicado, con 
mucho cuerpo, con notas 
florales muy marcadas.

FALANGHINA DEL SANNIO
D.O.C

 
REF: V1827

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN:  12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Falanghina 
del Sannio

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
con reflejos verdosos. En 
nariz fresco y afrutado, 
con notas de cítricos, fru-
tas tropicales, melocotón, 
plátano y flores blancas. 
En boca muy fresco y per-
sistente, con un agrada-
ble sabor a fruta.
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REGIÓN CAMPANIA

LACRIMAROSA IRPINIA 
D.O.C

 
REF: V1828

TIPOLOGÍA: Rosado

GRADUACIÓN:  12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Aglianico

NOTA DE CATA: 
de color rosa suave. En 
nariz delicado bouquet, 
afrutado intenso, con me-
locotón blanco, peonía, 
fresa, frambuesa y cirue-
la. En boca suave con un 
fragantes notas aromá-
ticas de fresas silvestres. 
Esaltante regusto de me-
locotón.

RADICI TAURASI 
 D.O.C.G 

 
REF: V1829

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN:  13,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Aglianico

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí intenso. 
En nariz ofrece un gran 
boquet, complejo, intenso 
y lleno de toques de cere-
za, violeta, bayas rojas y 
un aroma especiado. En 
boca Fascinante y ele-
gante en boca. Aroma de 
ciruela, cereza negra, fre-
sa y sensaciones picantes 
de especias.

MASTROBERARDINO 1878 >CRU BODEGA MASTROBERARDINO  1878 >MASTRO

MASTRO ROSSO 
D.O.C.G

 
REF: V1820

TIPOLOGÍA: Tinto 

GRADUACIÓN: 12,5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Aglianico e 
Piedirosso

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí. En na-
riz aromas afrutados de-
notan ciruela, fresa y ce-
reza, seguido de aromas 
especiados de pimienta y 
canela. En boca de cuer-
po medio, equilibrado, 
retrogusto tiene un toque 
agradable de cereza.

MASTRO BIANCO
D.O.C.G

 
REF: V1821

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Coda di Vol-
pe, Fiano, Greco e Falan-
ghina

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo. En 
nariz notas que recuerdan 
flores frescas, piña, melo-
cotón y cítricos. En boca 
buena frescura, acidez 
equilibrada con notas de 
cítricos y membrillo.

MASTROBERARDINO 1878 > TOP
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REGIÓN PUGLIA

BODEGA “IL PUMO” CANTINA SAN  MARZANO /SANTORO / NACA / IL PUMO / TALO / TRAMARI / COLLEZIONE CINQUANTA

CHARDONNAY PUGLIA 
IGT “SANTORO” 

 
REF: V1910

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 11,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Chardonnay

NOTA DE CATA: 
de color amarillo paji-
zo. En nariz inicialmente 
floral, envolvente, con 
toques de flores jazmín y 
rosa silvestre, a continua-
ción, la piña y el plátano. 
En boca, elegante, fresco, 
delicado y minerales.

NEGROAMARO PUGLIA 
IGT “SANTORO” 

 
REF: V1911

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Negramaro

NOTA DE CATA: 
de color rojo púrpura con 
reflejos negro violáceos 
En nariz, intenso y persis-
tente, con notas de grose-
lla negra, especiado, con 
notas de tomillo. En boca 
buen cuerpo, suave, equi-
librado y afrutado.

PRIMITIVO PUGLIA
IGT “SANTORO” 

 
REF: V1912

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Primitivo

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí con 
tonos violáceos. En na-
riz  intenso, afrutado, con 
notas de ciruela y cereza, 
con toques de especias, 
romero y vainilla. En boca, 
buen cuerpo, suave y 
equilibrado, fácil de beber 
y agradable.

PRIMITIVO PUGLIA 
I.G.P BIO “NACA” 

 
REF: V1913

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Primitivo

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso 
con reflejos de color púr-
pura.En nariz, rica fruta 
madura, cerezas y cirue-
la, con algún recuerdo de 
café y pimienta negra. En 
boca, buen cuerpo, suave 
y armonioso con un final 
agradable y persistente.

 
REF: V1900

TIPOLOGÍA: Rosado

GRADUACIÓN: 11,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Negramaro

NOTA DE CATA: 
de color rosa brillante 
con relfejos rojo rubí. En 
aromas es intenso y per-
sistente con notas de ce-
reza, rosas y granada. En 
boca es de buen cuerpo, 
fresco y equilibrado.

IL PUMO
 ROSATO DI SALENTO I.G.T

IL PUMO 
NEGROAMARO IGT SALENTO  
 
REF: V1901

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Negramaro

NOTA DE CATA: 
Rojo rubí profundo con 
relfejos violáceos, en aro-
mas es intenso con notas 
a ciruelas, cerezas, rome-
ro y vainilla. un vino con 
cuerpo, suave y equilibra-
do, facil de beber.
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SAUVIGNON MALVASIA 
MALVASIA IGP SALENTO 

 
REF: V1904

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12.5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD:  Sauvignon 
blanc, Malvasia blanca

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo con 
reflejos verdosos, aroma 
floral atribuible a la gines-
ta y afrutado con notas 
de cítricos y frutas exóti-
cas. Vino con buena aci-
dez, fresco y mineral.

BODEGA “IL PUMO” CANTINA SAN  MARZANO /SANTORO / NACA / IL PUMO / TALO / TRAMARI /COLLEZIONE CINQUANTA

COLLEZIONE CINQUANTA 
 VINO ROSSO D’ITALIA

 
REF: V1914

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Primitivo, Ne-
groamaro

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí con re-
flejos violetas. En nariz 
intenso y complejo con 
sabor a fruta, notas de 
ciruela y mermelada. En 
nariz olores terciarios pi-
cantes de vainilla y rega-
liz. Paladar intenso, gran 
estructura y suavidad;.
final largo. Envejecimien-
to: 12 meses en barricas 
francesas.

TRAMARI

 
REF: V1915

TIPOLOGÍA: Rosado

GRADUACIÓN: 11%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Primitivo

NOTA DE CATA: 
Color rosa suave, aroma 
intenso y persistente de 
bosque mediterráneo, 
con toques de cereza y 
fambruesa. Vino fresco y 
elegante, equilibrado en 
el paladar.

VERDECA 
 IGP PUGLIA “TALÒ” 

 
REF: V1906

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Verdeca

NOTA DE CATA: 
Color amarillo pajizo con 
reflejos dorados. En nariz 
revela sorprendentes aro-
mas de flores blancas y 
vainilla. En boca es fresco 
y con notas minerales con 
una buena persistencia.
Envejecimiento: 3 meses 
en barricas de roble fran-
cés.

 
REF: V1903

TIPOLOGIA: Tinto

GRADUACIÓN: 14%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD:  Primitivo

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí con refle-
jos violáceos, aromas que 
recuerdan a cerezas y ci-
ruelas maduras, con agra-
dables notas de cacao 
y vainilla. En boca es de 
textura aterciopelada, de 
buen cuerpo y persistente.

TALÒ
PRIMITIVO DI MANDURIA 
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REGIÓN SARDEGNA

VERMENTINO DI SARDEGNA  
DOC BIO INTEGRALE 

 
REF: V2000

TIPOLOGÍA: blanco 

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Vermentino

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo, 
en nariz notas intensas 
de pomelo rosa y limón 
con detalles de especias 
y corteza de pan. En el 
paladar es refrescante y 
redondo, con un final muy 
agradable.

CANNONAU DI SARDEGNA 
DOC BIO INTEGRALE 

 
REF: V2001

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Cannonau, 
Tintillu

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí intenso, 
las pronunciadas notas de 
bayas silvestres se mez-
clan de una manera sabia 
con toques de chocola-
te negro y tabaco. En el 
paladar taninos suaves y 
una buena concentración 
bien equilibrada por una 
agradable acidez: verda-
rero sabor de Sardenya.

PERDIXI ISOLA DEI NURAGHI 
IGT BIO INTEGRALE 

 
REF: V2002

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN:  13,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD:  bovale, 
Carignan, Cannonau

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí, en na-
riz una mezcla de frutas 
negras en espíritu se com-
bina con una nota espe-
ciada que recuerda rega-
liz y vainilla y un elegante 
balsámico. Excelente aci-
dez, taninos densos y bien 
amalgamados: vino único.

CANTINA OLIANAS
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REGIÓN SICILIA

BODEGA CANTINA SETTE SOLI > MANDRAROSSA

INZOLIA DOC
SETTE SOLI

 
REF: V3001

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: inzolia

NOTA DE CATA: 
Color amarillo suave con 
reflejos verdosos. Notas 
de jazmín, bergamota y 
un sabor cítrico. un vino 
con caracter joven, fra-
gante y fresco.

NERO D’AVOLA DOC 
SETTE SOLI

 
REF: V3002

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD:  Nero d’Avola

NOTA DE CATA: 
Rojo rubí brillante. En na-
riz fresco, con notas de 
cereza marasca. En boca 
suave y con una buena 
persistencia.

SYRAH ROSÈ IGT
SETTE SOLI

 
REF: V3003

TIPOLOGÍA: Rosado

GRADUACIÓN: 12,5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Syrah

NOTA DE CATA: 
de color rosa con reflejos 
rubí. En nariz notas de 
moras y cerezas. un vino 
seductor, una verdadera 
explosión de frescura.

GRILLO DOC BIO 
SETTE SOLI

 
REF: V3004

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 13%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Grillo

NOTA DE CATA: 
Color amarillo brillante 
con reflejos verdosos, re-
cuerdos a cítricos, azahar 
y miel. un vino mineral y 
equilibrado.

 
REF: V3005

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13.5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Nero d’Avola

NOTA DE CATA: 
de color rojo rubí. En na-
riz presenta aromas de 
especias y fruta roja. En 
boca es fresco, suave y 
redondo.

NERO D’AVOLA DOC BIO 
SETTE SOLI
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GRILLO COSTADUNE 
DOC MANDRAROSSA 

 
REF: V3006

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 13.5%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Grillo

NOTA DE CATA: 
de color amarillo con re-
flejos verdosos. En nariz 
intenso gracias a los sen-
tores de fruta y cítricos 
de Sicilia como el pomelo 
y notas de albahaca. En 
boca notas afrutadas y 
citricas, discreta sapidez, 
buena frescura hacen un 
vino intenso y agradable.

BODEGA CANTINA SETTE SOLI > MANDRAROSSA

NERO D’AVOLA COSTADUNE  
 DOC “MANDRAROSSA” 

 
REF: V3007

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Nero d’Avola

NOTA DE CATA: (de color 
rojo brillante con reflejos 
violáceos. En nariz notas 
de cereza negra, ciruela 
y moras rojas. En boca 
una buena sensación de 
suavidad con aromar de 
ciruela y moras rojas.

URRA DI MARE 
 DOC “MANDRAROSSA”

 
REF: V3008

TIPOLOGÍA: blanco

GRADUACIÓN: 12%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sauvignon 
blanc

NOTA DE CATA: 
de color amarillo pajizo 
con reflejos dorados bri-
llantes. En nariz notas 
de cítricos, melocotón, 
albaricoque y pomelo, 
con sentores de menta y 
albahaca. En boca buen 
equilibrio entre aroma, 
agradable mineralidad. 
Fresco y persistente.

CARTAGHO NERO D’AVOLA 
DOC “MANDRAROSSA”

 
REF: V3009

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 14%

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Nero d’Avola

NOTA DE CATA: 
de color rojo intenso con 
reflejos púrpura. En nariz 
notas de moras silvestres 
y cereza. En boca un sa-
bor bien marcado, con 
aromas de dátiles, pino 
marítimo. Envejecimiento 
12 meses en barrique y 4 
meses en botella.
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VINOS DE ITALIA

BODEGA BERTANI

 
REF: V2215

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 15% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Corvina, 
Rondinella

NOTA DE CATA: 
de color rojo intenso, con 
matices granate. En la na-
riz encontramos las notas 
típicas de ciruela, cereza 
y grosella que sigue una 
gran variedad de tonos: 
frutos secos, hoja de té, 
regaliz y especias. En 
boca, toques de frutos ro-
jos, suavizados por suaves 
toques de vainilla, en per-
fecto equilibrio con acidez 
y notas tánicas.

 
REF: V2216

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 13.5% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Corvina, San-
giovese, Syrah, Cabernet 
Sauvignon

NOTA DE CATA: 
Color rojo intenso con 
reflejos rubí: En la nariz 
encontramos notas de 
grosella negra, las zarza-
moras y el cacao en polvo 
junto con los toques espe-
ciados de pimienta negra, 
clavo y nuez moscada. En 
boca, agradable el sabor 
a fruta roja, agrio, con-
centrado de cereza y té 
negro, seguido de finos y 
polvorientos taninos con 
un café final en Chicco. 

AMARONE BERTANI SECCO BERTANI CHIANTI FIASCHETTO
D.O.C.G

 
REF: V22177

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese

NOTA DE CATA: 
Color rojo rubí intenso 
con reflejos de color púr-
pura.En nariz, rica fruta 
madura, cerzas y ciruela, 
con algún recuerdo de 
café y pimienta negra. En 
boca, buen cuerpo, suave 
y armonioso con un final 
agradable y persistente.

 
REF: V22178

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 12% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Sangiovese

NOTA DE CATA: 
de color rojo oscuro, en 
aromas es elegante y 
agradable, en boca es 
seco y de buen cuerpo.

CHIANTI 
d.O.C.G  

 
REF: V2214

TIPOLOGÍA: Tinto

GRADUACIÓN: 8% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Lambrusca 

NOTA DE CATA: 
de color rojo picota in-
tenso. Aromas frescos y 
intensos. En boca, mati-
ces de frutos rojos y una 
burbuja fresca y viva.

BODEGA LA CACCIATORA

LAMBRUSCO
ROSSO I.G.T.

 
REF: V22183

TIPOLOGÍA: Rosado

GRADUACIÓN: 8% 

FORMATO: 75cl

VARIEDAD: Lambrusca

NOTA DE CATA: 
de color rojo picota in-
tenso. Aromas frescos he 
intensos. En boca, matices 
de frutos rojos y una bur-
buja fresca y viva.

LAMBRUSCO DELL’ 
EMILIA 

ROSATO I.G.T.



31www.deliciasdeitalia.comcom


